abrwnE

Temat: Sporzadzanie i ekspedycja potraw i napojow-projekt

Przygotowanie surowcoéOw (odwazanie sktadnikow, obrébka wstepna)
Sporzadzenie potrawy

Dobranie wlasciwych naczyn 1 wyporcjowanie potrawy

Sfotografowanie dania

Dokonanie oceny organoleptycznej dania zgodnie z kryteriami
zamieszczonymi w kolejnym pliku pt. Zasady oceniania ( koniecznie zwrdccie
na nie uwage !!!)

Sporzadzenie opisu wszystkich wykonanych czynnosci niezbednych do
wykonania zadania ze zwrdceniem uwagi na zachowane zasady BHP w czasie

pracy

Zdjecie 1 opis przygotowanego zestawu prosze przesta¢ do 22 maja 2020r. do
nauczyciela prowadzacego zajecia.
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Warzywa nie mogg si¢ powtarza¢, wiec kontaktujcie si¢ miedzy soba, kto,
jakie wybrat.
W filmiku prosz¢ zaprezentowac:
Wyglad wybranego warzywa (np. zdjecie)
Wilasciwosci
Znaczenie zywieniowe
Zastosowanie w gastronomii
Ciekawostki
Zadanie prosz¢ przesyta¢ na messenger lub e-mail do nauczyciela
prowadzacego zajgcia.



