TEMAT 1: SZKLANA
/ZASTAWA STOLOWA

IZABELA ZERO




| 1. KIELISZKI.
A)POZADANE WEASCIWOSCI KIELISZKOW

» Niezdobiona czasza kieliszka (utatwiajgca ocene
NApPOju)
* Niezbyt grube szkto (tatwe do ogrzania dtoniq)

« Dtugosc nozki utatwiajgca swobodne tfrzymanie
kieliszka

« Stabilnosc



B) RODZAJE I ZASTOSOWANIE
KIELISZKOW:

» GOBLET - kieliszek do
wody

« Pojemnos¢ 200-350 ml
(lub wiecej)

» Ksztatt podobny do
kieliszka do wina
czerwonego (ale:
wydtuzona czasza,
krotsza ndzkal)

- Napetnia sie do
potowy




 Kieliszek do win
czerwonych

« Pojemnos¢ 200-400 ml
(przy porcji wina
100ml)

» Duzq, pekata czasza
+ Niezbyt wysoka ndzka
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Kieliszek do win biatych
Pojemnosc 150-200 ml
Nieduza czasza

Nieco dtuzsza ndzka
Porcja napoju = 100 ml




- Kieliszek do win |
musujgcych — FLET |

« Pojemnosc¢ 120-150 ml

* Wysoki, szeroka czaszq,
zwezenie ku gorze

» Ukazuje sie ,komin”
bgbelkow

 Utrzymuje pienistosc
wina




Kieliszek do win stodkich
i likierowych

Pojemnosc 100-150 ml
Niskie scianki

Otwarta czasza (co
pozwala na rozwijanie
bukietu, czyli smakowo-

zapachowych cech
wina)

» Porcja napoju =75 ml




Kieliszek do degustaciji win
Pojemnosc 215 ml
Napetnia sie do 1/3 wys.
Porcja napoju =70 ml
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- Kieliszek do wodki czystej

Mata czasza

Nozka srednia

Pojemnosc 70 ml

Porcja napoju = 40 albo 50 ml U
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Kieliszek do koniaku
Pekaty

Krotka nozka

Czasza zweza sie ku gorze
Pojemnosc: 100-300 ml
Porcja napoju = 40 ml




- Kieliszek do degustaciji
koniaku i whisky

s 7eIs7al" TUlpD@E"
« Pojemnosc¢ 200 ml
» Porcja napoju = 50 ml
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Kieliszek do likierow
Pojemnosc 60 ml
POICCMERO|u =50
Stozkowy ksztatt czaszy




- Kieliszki do koktaijli

* MocCno rozszerzajgca
sie czasza Q
umozliwigjgca
dekorowanie

« Stozkowy ksztatt czaszy

« Pojemnosc¢ 100-140 ml




2. SZKLANKI
A) RODZAJE I ZASTOSOWANIE
SZKLANEK

Stopka do wodki
Pojemnos¢ 50-60 ml
Porcja napoju = 40 lub 50 ml




» Szklanka do whisky/ maty
tumbler

» Pojemnosc¢ 200-300 ml
« Grube dno
- Grube scianki

« Do whisky i innych wodek z
lodem

» Porcja napoju = 50 ml




- Szklanka do napojow
« Pojemnosc¢ 300-400 ml
* Wysoka, prosta

- Do podawania wody,
napojow, sokdow, long
drinkdw (napojow
mieszanych)




Szkto do piwa:
Szklanice (320-650 ml) Kielichy (350 ml)
Kufle (320-650 ml)

Nieskazitelnie czyste by nie zaktdcic powstawania piany




- Szklanki do napojow T
mieszanych

» Pojemnosc do 500 ml




Szklanki do kawy

latte, latte macchiato, kawy mrozonej (z uszkiem)
po irlandzku (na ndzce)

Pojemnosc 200-300 ml
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- Szklanki do goragcych napojoéw (herbata, kawa,
grzane wino itp..)

« Pojemnos¢ 100-350 ml




3. DODATKOWA 5ZKLANA ZASTAWA
STOLOWA

 Pucharki

» Stuzg do podawania

deserow lodowych, \\
galaretek, kremow, \
satatek owocowych \\ -i

1.

« Pojemnosc ok 300 ml \ !
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- Karafka do wina
* Pojemnosc 250 ml— 1 |




- Dzbanki do zimnych
napojow
« Pojemnosc 0,5 - 21
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Menaze

Stanowiqg podstawowy zestaw do przypraw
Ustawiane zazwyczaj na stoliku

Obejmuje solniczke | pojemnik na pieprz

Na zyczenie gosci podaje SI@ zestaw zawierajgcy pojemniki np.
na ocet, oliwe, musztarde ..
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